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i die “fischsuppe von Manrtin

beudtigen Sie fin 4 Personen.

Kankassen Uom Seefiseh fiin einew Suppentopty (ca. 5 Liter)
2 Koptye Vom Hlickling

500 — 600 g Seelacks (oder vach “Wokl 2. E.. Kotbarseh oder
Neilbutt)

8 grobe Gannelen; wallweise komen Mouseheln dazu
1 Bund Suppengriin

1/2 Bund glatte Petersilie

1 Zwiebel,

1 — 2 Knoblauchzelen

1 Nandvoll TK Enbsen

1 kleines Glas Kanpenu

200 wl Weilwein

2 — 3 L Oljvend!,

Gewiinze: Salz, Pretter, 2 Lonbeerdlditten, 1 Nellee, 1 EL Sentrlednuen,
1 Pek. Sagrangaden



